
 

Taller de Maridaje Patxi Larrocha 

ENSALADA CON MEJILLONES, CACHELOS Y GRANADA 

SOBRE BOUQUET DE BROTES FRESCOS 

Vino: Cava Molto Negre. Trepat 

D.O Cava 

MINITOSTA CON VERDURAS DE TEMPORADA, PIÑA, 

GAMBAS Y GRATÍN DE EMMENTAL 

Vino: Blanco Huno White 2015. Pago Los Balancines. 

D.O Ribera Del Guadiana 

TACO DE ATÚN A LA PLANCHA SOBRE LECHO DE ROMESCO 

DE AVELLANAS Y CEBOLLA CARAMELIZADA 

Vino: Tinto Baltasar Gracián. Garnacha Cepas Viejas 

D.O Calatayud 

CINTAS DE ENTRECOT EUSKOLABEL CON MELOSO DE 

PATATA ALIMONADO Y TEMPURA DE ESPÁRRAGOS 

TRIGUEROS 

Vino: Tinto Sin Complejos 

D.O TORO 

DEGUSTACIÓN DE TARTAS SOBRE NATILLAS 

Vino: Sauci Naranja. Generoso de Licor 

D.O Condado De Huelva 

 

 

Los platos se servirán en medias raciones para un mínimo de veinticinco personas.  

 

Precio 25 € 

 

Miércoles 24 de Mayo 

Lugar: Pablo Alzola, nº 8 Bilbao 

Hora: 20:00h 

 


